Cheesecke de (imon y frutos rojos

Jngredientes

Base

1 paquete de Sconcitos 9 de Oro
80 grs. de manteca fundida

Relleno

800 grs. de queso crema ligth

3/4 grs. de sucralosa (endulzante natural)
4 huevos

150 cc de crema de leche ligth

4 cucharadas de almidon de maiz

1 cucharadita de esencia de vainilla
Ralladura y jugo de 1 limon

Frutos rojos ¢/n

o Preparacion

Precalentd el horno a 170°. Procesa los sconcitos junto con la manteca y colocalos
sobre la base del molde ejerciendo presion y llegando a los bordes. Reservalo en el
frio. En un bowl, agrega el queso, la crema, el azcar, los huevos, el almidon de
maiz, la vainilla, 1a ralladura y el jugo de limon. Mezcla todos los ingredientes hasta
integrar. Volca la preparacion en el molde y colocale papel aluminio por debajo
recubriendo el molde para que no entre agua. LIévalo al horno a Bafio Maria por 1
hora aproximadamente o hasta que la superficie esté firme o apenas se mueva.
Retira del horno y deja enfriar. Llevalo al frio y desmoldalo con cuidado, decora con
frutos rojos.

N\ 4 8 porciones
' TIEMPO DE COCCION: 25 minutos

(j;p: También podés hacer una cubierta con la fruta que prefieras: damascos,
manzanas, duraznos o peras.
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